Примерная программа обучающего семинара по теме:

«ХАССП ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ

ПРЕДПРИЯТИЙ И ПРЕДПРИЯТИЙ ПЕРЕРАБОТКИ»

27-28 ноября 2019 г.

с выдачей удостоверения о повышении квалификации

Место проведения: г. Кострома, ул. Советская, 118 А, актовый зал. Начало в 9.00 часов 27 ноября 2019 года.

Лектор - Вязанкина Галина Владимировна, 

заместитель руководителя органа по сертификации систем менеджмента "АКАДЕМИЯ-СЕРТ", эксперт по сертификации СМБПП
	27 ноября 2019года
	28 ноября 2019года

	09.00-09.20 Знакомство с аудиторией
09.20-09.25 Цели и задачи семинара

09.25-09.45 Историческая справка

09.45-09.55 Перерыв
  09.55-10.40 Система безопасности пищевой продукции, основанная на принципах ХАССП:
· 7 принципов ХАССП;
   10.40-10.55 Перерыв

    10.55-11.40

· Требования к документации;
· Управление документацией;

· Управление записями

   11.40-11.55 Перерыв

   11.55-12.30

· 12 шагов по внедрению 7-ми принципов ХАССП:
· Создание рабочей группы ХАССП
· Методика групповой работы

   12.30-13.30 ПЕРЕРЫВ

   13.30-14.30

· Описание продукта
· Построение процессной диаграммы

    14.30-14.45 Перерыв

     14.45-15.30

· Анализ и выявление опасных факторов

15.30-15.45 Перерыв

15.45-16.30 ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА

16.30-17.00 презентация практической  работы


	09.00-09.45 Оценка опасностей, выбор и оценка мероприятий по управлению
09.45-09.55 Перерыв
09.55-10.40 Разработка производственных программ обязательных предварительных мероприятий
10.40-10.55 Перерыв
  09.55-10.40 Разработка производственных программ обязательных предварительных мероприятий (продолжение)
   10.40-10.55 Перерыв

   10.55-11.40 ПРАКТИЧЕСКАЯ РАБОТА

   11.40-11.55 Перерыв

   11.55-12.30

· Разработка плана ХАССП:
· План ХАССП;
· идентификация ККТ;

   12.30-13.30 ПЕРЕРЫВ

   13.30-14.30

· определение критических пределов для ККТ; 

· система мониторинга;

· действия в случае превышения критических пределов;

· управление несоответствиями
· коррекция;

· корректирующие действия;

· обращение с потенциально опасной продукцией;

· изъятие

   14.30-14.45 Перерыв

   14.45-15.30 Верификация системы     безопасности пищевой продукции (Внутренний аудит)

15.30-15.45 Перерыв

      15.45-16.30 Верификация системы безопасности пищевой продукции (Внутренний аудит) (Продолжение)
16.30-17.00 Ответы на вопросы




Программа семинара формируется. Ждем Ваших предложений и вопросов по тематике семинара
